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Monte Paschoal Espumante Brut
Rosé

Monte Paschoal Brut Rosé € um espumante elaborado
unicamente com a temperamental uva tinta Pinot Noir, que
empresta ao vinho seu aspecto brilhante e sua tonalidade rosé
cereja. Nos aromas a Pinot Noir traz notas de flores citricas e
principalmente frutos do bosque como cassis, framboesa, amorae
mirtilo. No sabor a influéncia da uva tinta deixa o espumante mais

encorpado, com acidez mais marcante e muita personalidade.

'y Consulte a disponibilidade

DESCRICAO PAIS DE ORIGEM REGIAO VOLUME
- Brasil 0 Serra Gadcha - i 750ml e 187ml
Farroupilha
TIPO e UVA TEOR ALCOOLICO
? we %
Rosé . Pinot Noir O 120%
INFORMACAO
ADICIONAL GARRAFA 750ml, 137 ml
Ui DE Notas de Provas
PROVAS
@ VISUAL &S OLFATIVO @ DEGUSTATIVO
Cor sedutora de tonalidade Aroma exdtico e intenso de Leve e facil de beber,
rose cereja, brilhante e com flores citricas, frutos do paladar macio e cremoso
espuma fina e abundante. bosque como cassis, com boa estruturae
mirtilo, amoras e um toque permanéncia de sabor na
de morango e framboesa. boca.

HARMONIZACAO  Harmonizacio

2022 © @ 3404 Formaggio Food Service

Av. Mascarenhas de Morais, 5855, Galpdes 6 e 7. Boa Viagem, Recife/PE - CEP: 51150-004



	Página 1

