W adegaformaggio.com.br
Formaggio

Monte Paschoal Espumante Prosecco
Brut

Monte Paschoal Prosecco € um espumante elaborado pelo
Método Charmat de fermentacao, possui cor amarelo claro
esverdeado e com desprendimento de borbulhas finas e
persistentes. Possui aromas frescos que lembram péssego, meldo
e laranja lima, completados com a fineza dos aromas florais. O
paladar € leve e facil de beber, com acidez refrescante e sabor

agradavel e frutado.

'y Consulte a disponibilidade

DESCRICAO PAIS DE ORIGEM REGIAOQ VOLUME
_ Brasil 0 Serra Galcha - i 750mle 187ml
Farroupilha
TIPO o UvA - TEOR ALCOOLICO
! Branco .':: Prosecco /6 12,0%
LN[;:ICSFONLA;‘;LAO GARRAFA 750mil, 187ml
istlicic Notas de Provas
@ VISUAL &S OLFATIVO DEGUSTATIVO
Brilhante e amarelo claro, Mitido, boa intensidade, Leve e facil de beber, acidez
com reflexos verdes e aromas frescos que refrescante e sabor
desprendimento de lembram péssego, meldo e agradavel e frutado.
borbulhas finas e laranja lima, completados
persistentes. com leves aromas florais.

HARMONIZACAO Harmonizagéo
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